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Pilzkontrolle

Die Saison ist wieder eroffnet.

Die Offnungszeiten unserer Pilzkontrolle finden Sie hier.



https://www.herzogenbuchsee.ch/leben/sicherheit/pilzkontrolle.html/143

Wichtig

« Keine unkontrollierten Pilze essen

e Pro Tag und Person dirfen max. 2 kg Pilze gesammelt werden

 Bitte nur Kérbe und niemals Plastiksdcke verwenden

e Ganz kleine oder alte, verdorbene Pilze bitte im Wald stehen lassen

+ Die gesammelten Pilze ganz und nicht geriistet zur Kontrolle bringen

* Unbekannte Pilze immer getrennt mitbringen (Vergiftungsgefahr)

« Die Pilze so schnell wie moglich verarbeiten, nur im aussersten Notfall iber Nacht in einem
luftdurchlassigen Gebinde im Kihlschrank oder Keller aufbewahren

« Alle Pilze lange genug kochen, rohe Pilze kénnen Beschwerden verursachen

Die Pilzkontrollen werden von der Gemeinde Herzogenbuchsee finanziert und sind grundséatzlich kostenlos. Zur
Deckung der allgemeinen Kosten danken wir Ihnen fiir einen freiwilligen Beitrag. Kurzfristige Anderungen
werden auf der Homepage www.herzogenbuchsee.ch aufgeschaltet.
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